
Le pain traditionnel « Alentejano », consommé dans tout le sud du pays.





La boulangerie et la boulangère, vue d’ensemble du four traditionnel « Alentejano » 
(la région au sud du Taje) .





La voûte





L’entrée de la flamme dans la chambre de cuisson, ou gueulard permanent.



Sortie des fumées…
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Constructeur du four 
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