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DE cor'\PAGNONS 

« J'ai choisi de faire le tour 
de France car je voulais apprendre les 

pratiques et techniques professionnelles 
des différentes régions » 

Alexandre 

« J'avais simplement un CAP 
et je suis devenu Meilleur Ouvrier 

de France » 
Jean-Luc Vien net 

Meilleur Ouvrier de France, médaille d'or 
de la Confédération de la Boulangerie 

« Le compagnonnage 
c'est comme une deuxième famille, 

on m'aide et j'aide les autres, 
il y a de belles valeurs » 

Louis 

Prêt pour l'aventure? 
Envie d'en savoir+? 

Découvrez nos vidéos métiers sur notre site internet 

Contactez-nous au 0 1 42 02 06 23 
ou 1nscr1vez-vous en ligne 
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Compagnons 
du Tour de F'rance 

Fédération nationale: 7, rue Petit - 75019 Paris 

compagnonsdutourdefrance.org 

TOU~ DE F~ANCE 

Boulanger 
Pâtissier 



Nantes -
- Montpellier

faite est un client ~ui 

Vous souhaitez devenir boulanger ou pâissier? 
Vous avez entre 18 et 30 ans? 

Vous êtes titulaire d'un CAP, un Titre pro ou un Brevet Professionnel? 

DEVENEZ iTiNÉRANT SUR LE TOUR DE FRAl'ICE ! 
> Boostez votre formation en voyageant ! 

> Intégrez les gestes, les savoir-faire et 
techniques traditionnelles et d'aujourd'hui 

> Développez vos expériences pros 
et vos relations humaines 

> Partagez l'esprit de solidarité pour à 
votre tour apprendre à transmettre votre 
savoir. 

rJil/EAV 3 

• BAC PRO Boulangerie Pâtisserie 

• CAP Boulanger ou Pâtissier 
• BREVET PROFESSIONNEL Boulanger 
• BREVET TECHNIQUE DES METIERS 
Pâtissier 

l 
,,_ 

VOTRE PARCOURS VERS UN DiPLÔME ) 
DE l'iNiTiATiON AV PElFECTiONNEMENT, 

PAl ETAPE, Sflo/11 VOTRE RYTHME ET VOS O(SjECTiH • 

• • 
• 

Pour les itinérants, un environnement de 
confiance et un accompagnement par des 
professionnels reconnus et bienveillants 

••• • • 

• Une 1ère évaluation pour construire un 
parcours adapté à vos besoins. 

• laccompagnement par des artisans 
reconnus et/ou Meilleurs Ouvriers de 
France. 

• Une autonomie financière grâce à votre 
statut de salarié. 

• 1 ville étape par an, de septembre à juillet. 

• Logement et restauration au sein d'une 
maison ou « siège » des compagnons, 
en ville ou à la campagne, au plus près de 
l'entreprise qui vous accueille. 

• rJil/EAU ç • • 
• BREVET DE MAITRISE Boulanger 
• BREVET DE MAITRISE Pâtissier 

QUi SOMMEJ-~OUS ? 
Notre société compagnonnique réunit boulangers, pâtissiers, glaciers, 
chocolatiers, confiseurs et traiteurs. 
Les Compagnons ont un patronyme compagnonnique, constitué du nom de 
région ou province et d'un trait de caractère, par exemple« Lyonnais L'Enfant 
des Arts». En tant qu'itinérants sur le« Tour de France», ils doivent réaliser 
plusieurs travaux ou« maquettes» afin de montrer leurs progrès. Les jeunes 
itinérants deviennent« aspirants », puis compagnons. 

poiNTS DE PASSAGE 
Anglet - Avignon - Beaune - Bordeaux - Chalon Sur Saône 

Clermont-Ferrand - Dijon - Lausanne - Loudun - Lyon - Paris 
Toulouse - Tours - Valence - Villers-Le-Lac 

Patrimoine 
Culturel 
Immatériel 
en France 
connaitre, pratiquer, transmettre 

Notre organisation est inscrite depuis 2010 
au Patrimoine culturel immatériel de l'humanité de l'UNESCO 
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